LéKUé GOFRISUTO FORMA 4

gasztrocuacok

Prémium kategérids kiegészitok

Gyorsabb, és egyszer(bb!
8 gofrit készithetsz el egy idében, 15 perc alatt!

A gofristité forma egy 2 darabbdl all6 készlet, amellyel egyszerre 8db gofrit slithetsz.
Készithetsz édes és sds izesités(i gofrikat, és dekoralhatod 6ket tetszés szerint.

Helyezd a siit6format egy
tepsire és 6ntsd bele a

kikevert tésztat ugy, hogy az

ellepje a csucsokat.

Helyezd a tepsit a
2209C-ra el6melegitett
sutd kozépsd racsara
és slisd a gofrikat

kb. 8-9 percig.

Vedd ki a formakat a
slitébdl és hagyd hilni
néhany percig. Fejtsd ki a
gofrikat a formabdl a
tepsire, a mintas fellikkel
felfelé.

Susd a gofrikat ca. 4-5
perc alatt aranybarnara
a mintas oldalukkal
felfelé.

Vedd ki a megsiilt
gofrikat a stt6bdl és
dekorald, izesitsd 6ket
izlés szerint.

www.gasztrocuccok.hu

GOFRI RECEPT

HOZZAVALOK (8 db gofrihoz): 3 tojas, 410 ml tej, 240 g liszt,
fél csomag siit6por, % tk. sé, 5 dkg vaj.

ELKESZITES. Olvaszd meg a vajat, és keverd dssze a tejjel és a
feltort tojasokkal. Add hozza a lisztet, a sOt és a stitGport és
keverd sima allagura. Készitsd el a gofrikat a bal oldalon leirtak
szerint. Edes gofrikhoz: adj 2 ek. cukrot a masszahoz. Sés
gofrikhoz: adj a masszdhoz 2 ek. reszelt parmezan sajtot, 1 tk.
oregandt, and % tk. 6r6lt csemege paprikat.

=

AKIK MAR HASZNALJAK,

ezeket a variacidkat is készitik:

Edes...

© Olvasztott csokoladéval, hazi készités( tejszinhabbal
© Cukrozott tejjel, vaniliafagyival, narancslikérrel
flambirozva

© Almaval, fahéjjal és mézzel

© Mascarpone-val, piros gyiimdlcsokkel és egy gerezd
citrusgylimolccsel

...vagy sos...

© Spendtlevéllel, sonkaval és krémsajttal

© Kecskesajttal és karamellizalt hagymaval

© Hollandi martassal, fustolt lazaccal, buggyantott tojassal



